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Caracteristicas del

maiz QPM Objetivos del proyecto AKOSAA y antecedentes del trabajo

El proyecto AKOSAA tiene tres objetivos principales;

1. Aumentar la utilizacion de los conceptos de seguridad alimentaria y salud nutricional entre académicos, profesionales y la poblacion del
municipio de “Saint-Marc” (departamento del Artibonite, en Haiti)

triptéfano 2. Incrementar los ingresos familiares en le cuarta seccion del municipio de “Saint-Marc”, de una manera sostenible y respetuosa del medio
ambiente), y con un enfoque de género (mejor acceso y mejor participacion de las mujeres en la gestion de los recursos).

W2V (oNelo)gli=Tg)[o/oNo/-Nall=laqo R FA/gled 3. Mejorar la seguridad alimentaria y la salud nutricional de la poblacion del municipio de Saint-Marc, en particular de mujeres y nifios. Para ello,
el proyecto ha importado variedades mas productivas y ricas en micronutrientes y conjuntamente con la Universidad Estatal de Haiti se han
realizado mvestigaciones sobre la capacidad de adaptacion de variedades y el contenido del elemento nutritivo de las mismas.

o A/fo contenido de lisina y de

o VMaiz de grano duro

Objetivo del presente trabajo:

Evaluar la composicion quimica de variedades de maiz QPM y de una variedad local

RESUMEN

Resultados
Para colaborar en la construccion del edificio nutricional haitiano, la Universidad Laval, a traves de su proyecto

AKOSAA quiso introducir en Haiti 7 nuevas variedades de maiz con calidad de proteina (QPM). Se han realizado | | 55 resultados del analisis de los componentes quimicos del maiz, obtenidos a partir de los métodos descri-
dos ensayos de adaptaCiO’n de estas variedades en ComparaCiO,n con la variedad local de maiz “Chicken Corn"” en tos anteriormente, se presentan en Ias tablas y figuras para cada muestra. Los resultados de Ias variedades

dos sitios de Haiti . El objetivo de este estudio fue evaluar la composicion quimica de los granos de estas varieda- que se han cultivado solo en el primer ensayo se presentarén en tab'as, pero seran excluidos de todas las
des producidas en las dos zonas. El contenido de proteinas, aminoacidos, almidon, fibra, ceniza, grasa y minerales | comparaciones de las medias observadas en las zonas.

fue medido y calculado para cada muestra con métodos oficiales recomendados por la AOAC. Se observaron dife-
rencias no significativas (p> 0,05) en los resultados de los niveles de grasa, fibra dietética, cenizas brutas. Sin em- | Contenido de las variedades en proteina y lisina para los dos sitios de Contenido de las variedades de maiz en proteinas, lipidos,

bargo, no se observaron diferencias significativas (p<0,05) entre las nuevas variedades y Chicken Corn en los aci- | cultivo fibras, ceniza y almidén
dos de proteinas, almidén y aminodcidos. Los resultados indican que la variedad de pollo-maiz tiene un mayor | (Colores diferentes indican diferencias significativas (p<0,05) entre _
contenido de proteina que las variedades QPM. Variedades como SOOTLYQHGAB, SO3TLYQHGABO0S5 y SO5STLYQH- los promedios.)
GABO02 mostraron un mayor contenido de lisina en ambos ambientes de cultivo. - Contenido en proteinas, itio 1 Contenido en proteinas, sitio 2 SO0TLYQHGAB 9,447 5,48% 1,417 1,30° A
Los resultados también demostraron que el entorno influye en la expresion del caracter QPM. R e SOZTLYNHGABO1  9,76" 4,77° 1,06*0  1,24° 68,49°
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| Conclusiones
- Y e El proposito de este estudio fue evaluar la composicion quimica de los granos de siete variedades
reparacion de un estandar , : 2 - - . <
P de maiz QPM en comparacion con una variedad local. El cultivo de las plantas se realizo en dos am-
l bientes agricolas diferentes en Haiti. Los resultado presentados aqui muestran que existe una varia-
i cion entre las variedades y sequn los sitios de cultivo, en cuanto al caracter proteico de los granos
Derivacion

de maiz. En particular:

1.Las variedades SOOTLYQHGAB, SO3TLYQHGABO0OS SOS5TLYQHGABO2 mostraron un mayor conte-
nido de lisina en ambos sitios de cultivo.

2.La variedad local « Chicken Corn » muestra un mayor contenido en proteinas, a comparacion de
las variedades QPM.

3. Tambien se noto una alta variacion en los contenidos en hierro y en zinc segun las variedades y
los sitios de cultivo.

material bioldgico 4. Se necesitaran estudios comparativos adicionales para evaluar el valor nutricional de las varieda-
des de maiz QPM y de las variedades utilizadas localmente en Haiti.

Analisis por HPLC

. La composicidén en zinc se evalud utilizando un equipo ICP, después de una combus-
tidn de las muestras en via seca en presencia de acido nitrico.
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